
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Charakteristik 

In der Nase die für den Sangiovese typischen blumigen Noten, gefolgt von Noten 

von aromatischen Kräutern und mediterraner Macchia. Der Syrah verleiht 

fruchtige Noten nach roten Kirschen, während der Pinot Grigio diesen Rosé mit 

Zitrus und Blumennoten bereichert. 

Am Gaumen frisch und schmackhaft mit guter Säure. Der Abgang ist lang und 

anhaltend. 

 

Klima/Terroir 

Die Trauben, die für die Herstellung dieses Roséweins verwendet werden, 

stammen aus der Maremma. Höhenlage: 190-250m. Der Boden ist reich an 

organischer Substanz und Eisen, lehmig oder sandig lehmig. 

 

Ausbau 

Die handgelesenen Trauben werden sofort nach ihrer Ankunft im Weinkeller 

sehr sanft gepresst, um die Primäraromen nicht zu verlieren. Nach der 

natürlichen Klärung des Mostes erfolgt die Gärung in Stahltanks bei niedriger 

Temperatur, um eine maximale Verbesserung der organoleptischen 

Eigenschaften zu gewährleisten.  

 

Das Weingut 

Ruffino - das führende Haus, wenn es um Chianti Classico Riserva oder Gran 

Selezione geht. Seit der Gründung 1877 bis heute strebt man bei Ruffino mit 

visionärer Hingabe nach dem Besonderen, nach außergewöhnlicher Qualität. 

Immer bemüht im Einklang mit der Natur das Beste zu erzeugen, was Weinberg 

und Jahrgang hergeben. Weine die das Terroir ideal widerspiegeln und 

höchstmöglichen Genuss bereiten. Heute besitzt Ruffino 6 Weingüter in der 

Toskana mit 600 ha Rebfläche, die biologisch bewirtschaftet werden, und 

erzeugt große Weine aus allen Appellationen der Toskana. 

Der Name und das einzigartige Design der Flasche vom Aqua di Venus sind eine 

Hommage an die Weiblichkeit (Venus) und Kunst der Renaissance. Die Rippen 

symbolisieren die Rippen der Muschel, aus der in Botticellis Gemälde die Venus 

aus dem Wasser aufsteigt. 

Ruffino Aqua di Venus Rosé IGT – Toskana  

Kategorie: Roséwein 

Rebsorte: Syrah, Sangiovese, Pinot Grigio 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: aromatisch, frisch, anhaltend  

Alkohol: 12,5 vol.% 

Serviertemperatur: 8-10°C 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 13 10 00 

 

 

 


